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i Christian Muret et toute son équipe
vous souhaitent de Bonnes et Joyeuses Fétes de Fin d'Année.

MNous vous proposons des idées d'Entrées et de Plats Chauds A %
pour les Repas de Noél et Jour de I'An. o

X 25€-31€-37€ %

A ta Carte —

Entrées / Plats / Légumes / Plats Uniques

P
(Revmffoﬂ de Noét et Jour de Noét
w Merci de venir récupérer les commandes le 24/12 entre 9 h et 13 h
N S ATTENTION FERMETURE LE 25 DECEMBRE! . °
! T g . Y ‘T e
iman  Réveillon de la Saint Sylvestre et Jowr de (Fn
s Merci de venir récupérer les commandes le 31/12 entre S h et 12 h
\ ATTENTION FERMETURE LE ler JANVIER ! P
L k

Pour toute commande passée par mail, merei de bien donner votre N° de o
téléphone ; La prise de commande sera confirmée et validée uniquement par W
téléphone dans les jours qui suivent.
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Menu 4 25

* Tervine de Ris de Veau aux Cﬁﬁfﬂgmy
Terrine d' Oie aux Girolles
Terrine de Gambas, Crevettes, ef Homard Américain
Tresse Feuillets de Volaille Forvesticre
Cassolette de St %cc;ue.v au Vin Blanc

Fricassée de Cerf au Vin Blanc ef Airelles :
Fondant de Volaille Farci aux mareons et Butternut, Jus de Vb/ﬂi/fe aux Légumes
Youe de Porc, Farandole Forestiore
Filet de Poulet 4 ln Créme de Cépex
FEmincé de Quenelle de Brochet, Sauce Nantua
\S’oz‘~£'y~£m'ﬂ'e de Dinde Fermitre i la Créme
Pové de [.'aup de Mer, Sauce Chablis

Gratin ﬁaupﬁinoiy 4 lo Créme

’ ou
Buisson de Pomme de Terve i ln Sarladnise ef Petit Moelleux de Potivon Persills

Ny o Menu a 31

Saurmon Fumé Maison au Bois de Hetre
Cassolette de Gratin de Fruits de Mer
Cassolette de Volaille au Foie Gras ef Morilles
Terrine de Canard aux Foies Gras, ‘Fyue ef Paind' E/Jice
Terrine aux Deux Foies maigre et Gras aux Girolles
Dome de St 7ac¢iuex au ‘Wﬁiy@ Breton

Filet de Poulet aux Ecrevisses 4 [ Armoricaine
Filet de Poulet é la Créme ef Girolles
Fondant de Volwille Favci aux Marvons et Butternut, Jus de Volwille aux L’@umey
Mini Roti de Cﬁapon Farci aux Morilles
Civet de \S’ﬂnﬂﬁer de Chasse Frangaise, Sauce St Hubert ln Chartreuse Verte
Paleron de Veau Confit i ln Diahle
Paleron de Veau Confit aux Cepoes

Q/ﬂnqueffe de Trois Poissons et Crustacés é ln Créme
(Cabillaud, Saumon, Colin, Crevette, Ecrevisses)

Gratin ﬁﬂupﬁinoiy 4 ln Créme ou Buisson de Pomme de Terre a ln Sarladnise
ET
Petit Moelleux de Potiron Persilli ou Farandole Hivernale de L’éﬂumef
(Carotte Qaune of Or'nge, Ta/ﬂimméow, Ofgnan 'Rabtge, Féve, Potiron)
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MENU a 37 Euros

Croaton d' B‘cmyofy ef Sof~£'y~£ﬂm’e de Poulet, Mini Quenelle et Girolles 4 la Crime Persillée

Cassolette de Volaille au Foie Gras et Morilles

Foie Gras de Canard Entier Maison en Terrine au Noz’@#%n‘
Feuillets de Ris de Veau au Foie Gras
Duo de Saumon Fumé Maison et Foie Gras de Canard Maison
Cassolette de Queue d Ecrevisses of Mini Quenelle a [ Armoricaine
Coqm’//e St 7&!06]&165’ 4 ln Normande
Bﬂmiueﬁ‘e de Grenouilles 4 la Créme de Cé/oey

* .

Poulet Fermier i ln Créme aux Morilles
Poulet Fermier a ln Créme aux Ecrevisses 4 [ Armoricaine
Civet de Sﬂnﬂ/iezﬂ de Chasse Frangaise 4 ln St Hubert
Souris d" F(ﬂneﬂu Braisé a ['Ail of au T@m
Gratin de Fruits de Mer auy Saint- %cquey, Ferevisses ef Quenelles de Brochet
DPavé de Bar en Feaille de Pomme de Terve, Beurve Blanc au Vin Jaune
Dos de Cabillaud Roti, Beurve Blanc aux Agrames

~
~

Gratin ﬂaupﬁimiy 4 ln Créme
Ou
Buisson de Pomme de Terre a ln Sarladnise
Ou
Risotto Crémeux au Parmesan

ET

Petit Moelleux de Potiron Persille

Ou
Farandole Hivernale de L’éjumey

(Carotte Jaune ef Umn\ge, Topimméow, Uiﬂnon Rooge, Féve, Potiron)
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Entrécs F roides
. Foie Gras de Canard Entier en Terrine au Noi@~7’mf Waison la porﬁon (804 90g) 10.00 €

10.00€ e Ky
, Tervine aux Deux Foies de Canard M&@:ﬂe ef Gras 20% aux Girolles 7.50€
Terrine de Ris de Veau aux Cﬁﬁfayney . 7.50€
,Terrine d Oie aux Givolles o S 550€
,Tervine de Canard au Foie Gras (20%) ef ‘Fyue o L { 8.00€
Diome de Terrine de St Jacques au ’Wﬁiy@ Breton . - o 6.50€
. Tervine de Crevette, Gambas ef Homard 6.00€
. Truite Fumée au Bois de Hetre 8.00€
 Saumaon Fumé Maison, Fumé au Bois de Heétre ln foortion 800€
60.00€ I Kg
Assiette de ln Mer
Saumon Fumé Maison, Tervine de Poisson, Crevettes Enficres #.00€

Duo Terre et WMer Saumon Fumé Maison et Foie Gras de Canard Maison en Tervine 1, 50 €

. %/ez‘ Entier é/b’ Saumon L’aée/ Rooge en Be//euwe sur Macédoine de L’e’yumex et Crevettes Enticres

( Minimum 12 Personnes) * ln foortion 10.00 €

/2 Queve de Langouste en Bellevue 22,00€

P Toutes les entrées froides de Poissons et Crustacés sont accompagnées d’une Sauce a la Bisque de Homard et Basilic
P Toutes les terrines de viande et foie gras sont accompagnées d’une Compotée d’Oignons au Vinaigre Balsamique

[ ntrées Cﬁaua’cs

. Fricassée d' Eycmyoz‘ of de Soz‘~£'y~£m33'e de Poulet, Mini Quenelle a la Créme Persillée aux Girolles
sur Croiiton de Cam/myne TQoré au Beurre 10.00 €
,Bmﬂqueﬁ‘e de Grenouilles 6 ln Créme de Ce‘/aes' 10.00€
,Feuillets de Ris de Veau au Foie Gras 10.00€
, Tresse Feuilleté de Volaille Foresticre 450€
Cassolette de Volaille au Foie Gras ef Morilles 850€
, Feuillets de Saumon a [Oseille, Sauce Beurre B/anc __ - 7.00 £
,Cassolette de Gratin de Fruits de Wer | S | | 9.30€
,C’ac;m// e St %cquey 4 ln Normande . L T 10.00€
,Cassolette de Noix de St %cciuej au Vin Blanc ok C 900 £
Cassolette de Gratin de Queue d"Eerevisse ef Mini Quenelle 4 / Flrmammme #.00€
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Ha ts Cﬁaua’s

*

FOISSON

. Emincé de Quenelle de Brochet. Fcrevisses, Sauce Nantua 1.00€
 Filet de L’oup de Mer, Sauce Chablis 10.00€

, Bfﬂmiueffe de Trois Poissons et Crustacés a ln Créme (Cabillaud/Colin/ Snmon/ Crevette / Ecrevisse) 12, 50€
,Gratin de Fruits de Mer aux Saint- %wziuey, Ferevisses ef Quenelle de Brochet 4.00€
,Pavé de Bar en Feaille de Pomme de Terve, Beurve Blanc au Vin Jaune 4.00€
.Dos de Cabillaud, Beurre Blanc aux Agrumes * 15.00€
VIANDE

Filet do Poulet trés Tendre, Sauce Diable/ Créme/ Crime aux Cépes / Farandole de Cﬁamﬁijnom/ﬂux Eerevisses/ aux
Morilles W0E€-10€-12€-12€-3€-13€
. Poulet Fermier (3509) Sauce Diable / 4 ln Créme / Créme aux Cépes / Farandole de Cﬁamﬁiﬂnom' / aux Ecrevisses
Laux Morilles BE-BE-14E-14E€-GE-6GE
. Poulet de Bresse Fermier (4504) Dattes Bleves aux WMorilles ef Vin Yaune 2€
. Fondant de Volaille Farci aux Marvons et Butternut Jus au T@m et Légumes 9.50€

,Soz‘~/'y~£m}'ye de Oinde 6 ln Crime / aux Cépey /Farandole Forestizre/aux Morilles 1€ -2€ - 2€-3€
 Mini Rot de Cﬁﬂ/wn ][m"ci 4 ln Créme / auyx Cépes / Farandole Foresticre [ aux Morille s 12€ -13€-13€ 14 €
Joue de Porc Confite au Vin Blanc i la Crime / Farandole Forestierifaux Morilles — t1€- 12€-3€

Fricassée de Cerf au Vin Blanc et Aivelles 12.00€
Civet de Sanjﬁe:ﬂ, Sauce St Hubert 6 ln Chartreuse 13.00€
Civet de Chevrewil, Sauce St Hubert 4 ln Chartreuse 13.00€

. Paleron de Veau Braisée & ln Diable / aux Cépes / Farandole Forestire / aux Morilles GE-6E-16E-17€
Souris d Agneau Confit i [Ail et au T@m (400 g minimum) 18.00€

*

[_égumcs

.Gratin f]ﬂupﬁinoiy 4 lo Créme e S 4.00€
. Gratin ﬁaupﬁinoiy i ln Créme ef aux Cépey . L. 4.50€
Buisson d Effeuillé de Pomme de Terve i ln Sarladaise . 300€
. Farandole Hivernale de L’éﬂumey Carotte / Panais / Crosne / Féve / Uignon Rouge / Rutternut 4.00€
, Petit Moelleux de Potiron 4 ln Créme Persillé 300€
,Cassolette de Risotfo Crémeux au Parmesan 2.00€
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/> Jat 3 partagera Noc’:’/ et au Jourdc /’,4/7

(Date limite de commande -15 décembre)

. Jambon de Porcelet Braisé Sauce Chablis (20 & 30 personnes- 4 & 5 kg) 1304160€
, Rt de Cﬁapan Farci aux Morilles cuit au Jus (8 & 10 personnes - 1.3 kg) 65€
. Roti de Cﬁapan Farci aux Morilles, Sauce Morilles 85 €
, Cuisse de Cﬁapon Roulée non ][mﬂcie cuit au Jus (12-15 personnes) * 90€
, Cuisse de Cﬁﬂfaon Roulée non ][Mcie, Sauce Morilles (12-15 personnes) 20€

[lat (//nic’;fuc Réveillon de Ia \St\iq/vcstrc

Tartiflette . 10.00 €
,L’m@ney . e 9.50€

, C:ﬂozif/eﬁe ’ A X 2.00€
. Couscous (Joue de Beuf / Poulet / Merguez) W ) 1250 €

¥k
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